
MENÚ DEGUSTACIÓN
Ensalada de berenjenas asadas y mozzarella 
de búfala con vinagreta de kalamata, salvia, 
tahini y zumaque
Pan cristal con papada ibérica crujiente en 
dos cocciones, mostaza y cebolla guisada al 
Jerez  
Focaccia de briqueta de cabra Argudo, 
tomate seco, papada ibérica y miel de acacia 
y trufa blanca 

40€ por persona. IVA incl.
El menú puede sufrir modificaciones en función del 
mercado. Bebidas no incl. Mesa completa.

Ventresca de atún rojo sobre crema de 
coliflor tostada y alcachofas de campanilla 
confitadas 
Lasaña al momento de guiso de carrillada al 
oporto con bechamel de cardamomo y comte 
Andalusian Carrot cake: Bizcocho de zanahoria, 
AOVE y torta de algarrobo, mousse de cítricos de 
la Axarquía


