
M E N Ú  C E L E B R A C I Ó N

Ajo blanco con sardina
curada, nísperos y granizado

de Pajarete

Guisoteo andaluz… Olla de
trigo e hinojo

Corvina al vapor sobre
puerros asados y jugo
tostado de sus espinas

Pastel de chivo · Queso de
cabra malagueña ·

Acelgas

Cremoso
de aguacate de Vélez y

Palocream

RESERVAS T. 951 90 29 85 · info@hotelmalagapremium.com 
o en nuestro formulario web

35€
Por persona · IVA incl.



M E N Ú  

C E L E B R A C I Ó N

Aperitivos

Mini zanahoria Morada de Hermimac en
crudite con Kéfir al Masala
Pan suflado, ijada de atún rojo y tártara
Aceituna aloreña rellena de brandada de
bacalao y harissa

Tartar de gamba blanca al aroma de
cornicabra y gazpachuelo frío

RESERVAS T. 951 90 29 85 · info@hotelmalagapremium.com 
o en nuestro formulario web

55€
Por persona · IVA incl.

Gourmet

Albóndiga de pintarroja
y su caldillo picante

Guisoteo andaluz… Olla de trigo e hinojo

Corvina al vapor sobre puerros
asados y jugo tostado de sus espinas

Pastel de chivo · Queso de cabra
malagueña ·Acelgas

Cremoso de aguacate de Vélez y Palocream

Chocolate negro  - Aceite de oliva
Finca de la Torre· Naranja cachorreña



Maridaje Menú Celebración

El muelle/Palomino/V.T Cádiz 
La ola del Melillero/P.Ximénez/Moscatel/

D.O Sierras de Málaga
Daimon/ Garnacha/ Temporanillo/ D.O Rioja

Andresito PX/ Pedro Ximénez/D.O Sierras de Málaga

RESERVAS T. 951 90 29 85 · info@hotelmalagapremium.com 
o en nuestro formulario web

M A R I D A J E S

13€ (por persona, IVA incl.)

Maridaje Menú Celebración Gourmet

Javier Sanz/Sauvignon blanc/D.O Rueda
Jarel/ Moscatel Alejandría/ D.O Sierras de Málaga

6+6/ Tempranillo/Syrah/D.O Sierras de Málaga
Dulce Maestro/ Moscatel de Alejandría/ 

D.O Sierras de Málaga

14€ (por persona, IVA incl.)


