
CARTA



CON LAS MANOS O CON CUBIERTOS

Tarta San Marcos de Foie Micuit _______________ 7,00€
Foie micuit pie (San Marcos style)

Nem Cha Gio de Cerdo con Mahonesa de 
Curry y Ostras (und.) _________________________ 3,00€ 
Pork Nem Cha Gio with Curry and Oysters Mayonnaise

Nem de Langostinos con Soja
y Mandarina(und.) _____________________________ 3,00€ 
Prawns Nem with Soy and Tangerine

Taco a la llama con Calamar Tempurizado, Kimchee
de Frutas y Algas Crujientes con Wasabi(und.)_ 4,50€ 
Flambé Taco with Squid Tempura, Fruits Kimchee and

Crispy Algae with Wasabi

Gyozas de Cerdo Ibérico, Setas y Jalapeños con 
Ponzu Ahumado ________________________________ 8,00€
Iberian Pork, Mushrooms and Jalapeños Gyozas with Smoked Ponzu

Okonomiyaki con Txangurro
y Pil-Pil Agripicante _________________________ 12,00€
Txangurro okonomiyaki with bittersweet pil-pil 

Pulpo frito, Mole de Cacahuetes y Pico de Gallo 
acidulado _____________________________________ 13,00€
Fried Octopus, Peanuts Mole and Acid Pico de Gallo

Aguachile de Vieiras con Granadas
y Manzana Granny Smith ________________________ 10,00€
Aguachile scallop with pomegranate and granny smith apple

Huevos rotos con Pato laqueado y Puerro Frito_ 12,00€
Scrambled eggs with lacquered duck and fried leek

LO IMPORTANTE ES COMPARTIR!!

USING HANDS OR CUTLERY...THE IMPORTANT IS SHARING!



Bulgur con Feta, Nueces, Kalamata
y Tomate con Harissa ___________________________ 9,00€
Bulgur with feta, nuts, kalamata and tomato with harissa

Southside de Menta y Pepino / Mint and cucumber 
southside

Ensalada de Pato Crujiente y Miso Rojo, 
Maíz dulce y Tomate Dry _______________________ 10,00€
Crispy Duck, Red Miso, Sweet Corn and Dry Tomato Salad

Gin Mandarín / Mandarin Gin

Codorniz en Escabeche de Citronella, 
Hojas Tiernas, y Frutos Secos Crujientes  _____ 11,00€
Citronella-Pickled Quail, Green Sprouts and Crunchy Nuts

Caipiroska de Frutos Rojos / Red Berries Caipiroska

-COCTELES DE ENSALADA

Ensaladas aliñadas con Cócteles
buscando un maridaje simbiótico

SALADS SEASONED WITH COCKTAILS



Vieira Rustida, Tom kha kai con Tamarindo 
y Quínoa Roja _________________________________ 17,00€
Roasted Scallop, Tom Kha Kai with Tamarind and Red Quinoa

Rodaballo al Horno, Duxelle de Setas 
y Salsa Nantua _________________________________ 18,00€
Baked Turbot, Mushrooms Duxelle and Nantua Sauce

Thieboudienne de Anguila caramelizada
y Plátanos Dulces y Crujientes _________________ 16,00€
(Plato típico de senegal de arroz salteado
con anguila, tomates, plátanos y frutos secos)
Thieboudienne of caramelized eel and crunchy and sweet bananas
(Typical senegal dish with sautéed rice and eel,
tomatoes, bananas and nuts)

Salmón Teriyaki con Guisantes Curry
y Mostaza Karashi ______________________________ 15,50€
Teriyaki salmon with curry peas and karashi mustard

Soba de Trigo Sarraceno, Cangrejo de 
Concha blanda, Panceta Lacada y Salsa XO ______ 15,00€
Buckwheat Soba, Soft-shell Crab, Lacquered Bacon and XO Sauce

Tonkatsu de Solomillo de Cerdo Ibérico
y Maíz en Texturas _____________________________ 16,00€
Iberian pork sirloin tonkatsu with corn in different textures

Raviolis de Pato y Trompetas de la Muerte, 
Calabaza asada y Salvia _______________________ 15,00€
Duck, Death Trumpets Mushrooms, Roasted Squash and Salvia Ravioli

Lingote de Cochinillo glaseado con Texturas 
de Frutas de Temporada ________________________ 20,00€ 
Glased Pig Ingot with Seasonal Fruit Textures

DEL MAR Y LA MONTANA
FROM THE SEA AND THE MOUNTAINS



Nuestra Haba de Cacao y Gianduja de Avellanas_ 6,00€
Our Chocolate and Hazelnut Gianduja Bean 

Chocolate-Fresa-Albahaca (8 min.) __________ 6,00€
Chocolate-Strawberries-Basil

Borracho de Caramelo, Pera Glaseada 
y Falsa Canela ____________________________ 6,00€
Caramel Sponge Cake, Glazed Pear and Fake Cinnamon

Tocino de Cielo, Helado de Piel de Limón y 
Bizcocho de Almendras _____________________ 6,00€
Tocino de Cielo (Traditional Candied Egg Yolk Dessert), 

Lemon Peel Ice-Cream and Almond Sponge Cake

Mousse de Chocolate Blanco, Qumquat 
y Coca-Cola _______________________________ 6,00€
White Chocolate Mousse, Qumquat and Coke

FOR THOSE SWEET TOOTHED

-PARA LOS MAS GOLOSOS

IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED

Tenemos información 
disponible en materia de 
alergias e intolerancias 

alimentarias. Puede 
solicitar información a 

nuestro personal. Gracias. 
We have allergens 

information available for 
our guests. Please ask to 

the staff. Thanks.



Calle San Juan, 11 · 29005 · Málaga

Síguenos en:


